Quahdade e Seguranca Alimentar
em Produtos de Origem Vegetal

Ficha de inscrigao

Cw 90

Nome:

Instituicao:

Pagamento: ,00 €

Enviar esta ficha para:

Nucleo de Engenharia Biotecnolégica
Campus de Santa Apoldnia, Apt. 1172 —5301-855 Braganca
E-mail: neb@ipb.pt ou jpereira@ipb.pt - Tel. 273 303 000
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Inscrigdes:

As inscricdes deverdo ser realizadas no Nucleo de
Engenharia Biotecnologica da Escola Superior Agraria de
Braganca, mediante apresentacao da ficha correspondente e de
pagamento por cheque do respectivo montante.

Os socios do Nucleo deverao apresentar o cartao de socio
e os estudantes o cartdo de estudante. A inscricao podera
também ser realizada por correio.

) Qualidade
U) e Seguranga
Alimentar
Custo da Inscrigao:
ngjzzg?eygcolfegodé Engenharia Biotecnoldgica: 20,00 €; | '_\j em Produtos de
- ) Origem Vegetal

A inscricdo inclui:

e Participagao no curso;

¢ Documentacao;

e Certificado de participacao;
¢ Coffee breaks;

Jodo Verdial Andrade (ESA/IPB)

Isabel Miranda (ESA/NEBt)
Manuel Pimenta (ESA/NEBt)
Sénia Monteiro (ESA/NEBt)
Sénia Sousa (ESA/NEBt)
Susana Fonseca (ESA/NEBt)

¢ Almocos. s
¢ 29 e 30 de Maio 2006
Organizagao:
Escola Superior Agraria de Braganca :
Nucleo de Engenharia Biotecnoldgica
2
José Alberto Pereira (ESA/IPB) %9

Contactos:

Nucleo de Engenharia Biotecnoldgica
Campus de Santa Apoldnia, Apt. 1172 —5301-855 Braganca s 2o
E-mail: neb@ipb.pt ou jpereira@ipb.pt - Tel. 273 303 000 Escola Superlor Agrarla

de Braganca
Mais informagdes podem ser obtidas na e . .
Escola Superior Agréria de Braganca, Auditorio Principal

ou peloTel. 273 303 277

937 932
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& Qualidade e Seguranca Alimentar
= em Produtos de Origem Vegetal

(_'—j Escola Superior Agraria de Braganca
D 29 e 30 de Maio 2006 - Auditério Principal

I’S

Objectivos:

Este curso visa abordar a teméatica da qualidade de produtos
alimentares de origem vegetal numa perspectiva integrada de
fileira, desde a producdo de matérias primas, passando pelo
processamento até ao consumidor final numa dptica da seguranca
alimentar.

No curso serdo abordadas diferentes tematicas desde a
identificacdo de perigos, aplicacao de sistemas de autocontrolo
e HACCP até aos aspectos de qualidade, certificacdo alimentar
e controlo oficial.

Destinatarios:

Alunos e professores do Instituto Politécnico de Braganga,
estando aberta a participacao a comunidade exterior a ESAB,
nomeadamente a técnicos de empresas com responsabilidade a
nivel do controlo e gestdo da qualidade, empresas de consultadoria,
laboratdrios e instituicdes de ensino.

Programa
Segunda-feira 29 de Maio 2006

8h30 - Registo e Entrega de Documentacao
9h30 - Sessao de Abertura

1% Sessao
10h00 — Perigos microbioldgicos em produtos de origem
vegetal

Prof. Doutora Leticia Estevinho (ESA — IPB)
10h45 — Pausa para café

11h15 — A problematica dos metais pesados em produtos de
origem vegetal
Prof. Doutora Maria de Lourdes Bastos (FF — UP)
12h00 — A utilizacdo de fertilizantes e a qualidade dos produtos
vegetais
Prof. Doutor Manuel Angelo Rodrigues (ESA — IPB)

12h45 — Debate
13h15  Almogo

E Escola Supenor Rararia
anca

mw’mb’c LITECNICO DE BRAGANGA

27 Sessao

14h30 — As micotoxinas em produtos de origem vegetal
Prof. Doutora Celeste Lino (FF — UC)

15h15 — Residuos de pesticidas e outros perigos quimicos
Prof. Doutora Beatriz Oliveira (FF — UP)

16h00 — Pausa para café

16h30 — Colheita, Transporte e Preservacao de Amostras e
Seguranca Alimentar
Mestre Cristina Antdo (Equilibrium — Lab. Cont. Qualidade
e Processos, Lda)

17h15 — Andlise sensorial no controlo de qualidade
Prof. Doutor Rui Alves (EST — IPVC)

18h00 — Debate

Terca-feira 30 de Maio 2006

32 Sessao

9h00 - fFru‘[os Frescos: requisitos de qualidade e seguranca na
ileira

Eng. Carlos Ribeiro (UTAD)

9h40 — Controlo de Qualidade no Processamento da Castanha
Eng. Luis Rodrigues (Sortegel)

10h20 — HACCP na producéo de vinho — Estudo de caso
Prof. Jodo Verdial Andrade (ESA - IPB) / Eng®. Sofia
Fradique (Adega Cooperativa de Murca)

11h00 — Pausa para café

11h30 — Implementagdo de um sistema de HACCP em lagares
de azeite
Eng. Francisco Pavéo (AOTAD)

12h15 — Autocontrolo no sector de panificacao e pastelaria na
Sonae-distribuicdo
Eng. Narciso Ferreira (Sonae-distribuicao)

13h00 — Debate

13h20 — Almoco

42 Sessao

15h00 — O papel fiscalizador da Autoridade da Seguranca
Alimentar e Econémica
Dr?. Fatima Araujo (ASAE)

15h45 — Licenciamento de industrias Agro-Alimentares
Eng. José Armindo Gomes (DRATM)

16h30 — Controlo de sub-produtos e efluentes
Prof. Doutora Cristina Delarue-Matos (ISEP — IPP)

17h15 — Pausa para café

17h30 — Sessao de Encerramento
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